
V I N S
R O U G E S

75c ou 12cl 

A P I S
 Domaine La Luminaille (Vin de France - Rasteau) / 30€ - 6€ 

M O R G O N  L A T H E V A L L E
Domaine Mélinon (Beaujolais) / 30€ - 6€ 

Bonnet Cotton (Beaujolais) / 45€

V A C Q U E Y R A S  
Mas des Restanques (Côte du Rhône) /40€ - 8€ 

V I N S
B L A N C S

V I O G N I E R
Croso Maurice (Comtés Rhodanniens) / 22€ - 4,5€

L E S  E N R A C I N É S
100% Chardonnay - 100% Mâconnais Château de la Terrière /40€ - 8€ 

C O R N A S -  L E S  E Y G A S
Rémy Nodin -  (Côte du Rhône) /60€ - 11€ 

B E A U J O L A I S  B L A N C
Domaine Mélinon (Beaujolais) / 27€ - 5,5€ 

S T  P E R A Y
La Beylesse -  Rémy Nodin (Vallée du Rhône) / 50€ - 10€

B O U R G O G N E  " P I E R R E S  D O R É E S "  
Domaine Matray & Filles (Bourgogne) / 35€ - 6€ 

Château d'Aqueria (Lirac, Vallée du Rhône) / 35€ - 7€

75cl ou 12cl  

C O T E A U X  D E  L U R C Y
 Daniel et Sarah Perrusset / (Coteaux de l'Ain) / 28€ - 6€ 

C L O S  D E  L A  P E T I T E  G A L L É E  
"Les Moraines" - Robert & Patrice Thollet (Coteaux du Lyonnais) / 45€ - 9€

A L P H A  -  B E A U J O L A I S  L A N T I G N I É
Domaine de Romarand (Beaujolais ) / 30€ - 6€ 

F L E U R I E
Matray & Filles (Beaujolais) /35€ - 7€ 

V E L O U R S
Vincent Baumet / 36€ - 7€ 

V A C Q U E Y R A S
Mas des Restanques (Côte du Rhône) /52€  - 10€

R A S T E A U  -  L U M I N A R I S
Domaine la Luminaille (Rasteau - Côte du  Rhône) /36€ - 7€ 

C O E U R  D E  S I L E X  -  G A M A R E T
Domaine des Pampres d'Or (Comtes Rhodaniennes) / 44€ - 8,5€  

B E A U J O L A I S  P I E R R E  C O T T O N P O U I L L Y  F U I S S É  L I S E  M A R I E
Domaine Nadine Ferrand / 49€ - 10€

L I R A C

Domaine La Luminaille (Rasteaau - Côtes du Rhône) / 28€ - 5,5€

C Ô T E  D U  R H Ô N E  " L U M I N A R I S "

V I N  D O U X  N A T U R E L
en 50cl Domaine La Luminaille  (Côtes du Rhône) / 35€ - 7€ 



A P E R I T I F S
&

D I G E S T I F S

B O I S S O N S
S A N S  A L C O O L

C R É M A N T  D E
B O U R G O G N E

Banc de Blancs - Marillier Père et Fils / la coupe (12cl) 4,5€ / la bouteille 23€
Pétillance rosé - Domaine Matray & Filles / la coupe (12cl) 6,5€ / la bouteille 36€

C H A M P A G N E
La Distinguée - Pinot Chevauchet (100% Meunier) / 75€ - 12€

La Joyeuse - Pinot Chevauchet (80% Meunier 20% Chardonnay) / 68€ - 11€ 

A N I S É

B I E R E S  &  C I D R E S   7 €
Bières La Voie Maltée (bio)  : Spicy Ale (blonde) -Sirius (blanche)- Monastic (Abbaye) - Armaggedon (IPA)

Bières Kachmar : Citra Session (blanche) / Draco II (IPA) / Morgon Stout (noire) / Onirik (Gose)  
Cidre : Alain Milliat

K I R
Vin blanc et crème de cassis ou sirop de safran ou Karmin (mûre verveine menthe) ou Kastagne (Figue,

Châtaigne, Café)  / 6€

Ricard / 4€
Kastis (Al Kapone) /6€ 

J U S  D E  F R U I T S   5 , 5 €
Au choix : Pomme Cox's, Tomate rouge, Abricot Bergeron, Pêche blanche

S I R O P
1,50€ / Au choix : Grenadine, Fraise, Citron, Menthe, Orgeat, Cerise, Safran 

S O D A
4,00€ / Au choix : Perrier 33cl - Coca Cola 33cl - Fuzetea pêche 25cl - Schweppes 25cl 

E A U
Evian ou Badoit 1l /4€
Evian ou Badoit 50cl /3€

T H É  E T  I N F U S I O N  

C A F É  O U  D É C A F F É I N É
Ristretto ou Expresso 2,5€
Cappuccino ou Latte 5€ 

Au choix : Thé Vert à la Menthe - Earl Grey  / 3€ 
Au choix :  Infusion Rooibos  - Verveine  / 3€

V I N  R O S É
Gamay, Beaujolais, Domaine Mélinon / 25€ - 5€ 

Gamay noir, Beaujolais Villages, Croso Bonnier / 22€ - 4,5€ 

75cl ou  12cl  

75cl - 12cl   

33cl   

12cl   

20cl   

B I E R E  S A N S  A L C O O L  5 , 5 €
Perroni 0,0% - 33 cl  

D I G E S T I F S
Eaux de vie de Framboise, Mirabelle ou Poire / 6€

Armagnac Uby OAK n°12 / 9€
Rhum Diplomatico Familia  / 7€

Ardbeg Islay 10 ans / 9€
Nikka Coffey Grain /8€

Talisker 10 ans / 7€
Limoncello ou Menthe Poivrée ou Verveine Jacoulot / 5€

Gin ou Verveine ou Mûre de chez Al Kapone / 9€ 

M A R T I N I
Blanco / 6€

I N F U S I O N  &  P É T I L L A N T E S  6 €
Pétillante Mona: Orange  /Orange sanguine ou Fraise / Framboise  ou Citron/Citron vert

Pétillante Alain Milliat : Citron Vert 

Infusion glacée Alain Milliat : Citron Gingembre ou Mandarine Fleur d'Oranger ou Pêche
Verveine ou Framboise Menthe 

33cl   

4cl   

6cl   

4cl   


